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ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ  

МЕНЮМЕНЮ

Тартар из говядины с эспумой пармезан . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 990

Крем суп из сельдерея с кониной . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 990

Томленая щека теленка с морковью и кислой кинзой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 990

Мороженое из цветной капусты с жареным шоколадом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 990

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Карпаччо из цветной капусты с овечьим сыром . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 590

Паштет из печени цыпленка с фуагра и желе из мадеры. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 790

Кукурузные баурсаки с гуакамоле . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 950

Брускетты с креветками, авокадо и чили соусом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 990

Карпаччо из лосося с тартаром из огурца и хреном . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 590

Казахские деликатесы с зеленью и лимонным соусом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 790

Тартар из дальневосточного гребешка с мандаринами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 690

Тартар из лосося с манго и красной икрой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 450

Казы из конины с соусом тоннато . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 990

Камчатский краб с гуакамоле и клубникой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 990

Ассорти сыров с сезонным вареньем . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 990

САЛАТЫ

Розовые томаты с киноа, авокадо и кинзой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 290

Зеленый салат с сезонной ягодой и козьим сыром . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 590

Хрустящие баклажаны с томатами и устричным соусом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 590

Греческий салат с брынзой, оливками и жареной чиабаттой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 590

Теплый салат с говядиной, шпинатом и перуанским манго . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 990

Жареные креветки, кабачки, авокадо и соус из грецкого ореха . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 990

Осьминог с печенным картофелем и соусом из сладкого перца . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 990

Микс салатов с авокадо, розовыми томатами и крабом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17 990
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ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

РЫБА

Судак под соусом Берблан, с мятым бэби картофелем и салом из конины …...…... 9990

Крабовая котлета с соусом из жареных раков ………………............................................. 11990

Дорадо с черным рисом и зеленым кари …………………….............................................. 11990

Лосось с брокколи, голландским соусом и мандаринами ……………………..................... 12990

Палтус с корнем сельдерея, яблоком и соусом матлот ……………................................. 11990

Осьминог по-сицилийски ………………................................................................................... 19990

СУПЫ 

Кеспе на говяжьем бульоне с казы, шужык и кинзой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 990

Уха из палтуса и судака с молодым картофелем . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 490

Борщ с телятиной и белой фасолью . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 990

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Печеный баклажан с хумусом и соусом унаги . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 890

Перцы падрон на гриле с пармезаном . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 000

Кальмары фаршированные креветкой с луковым пирогом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 490

Спагетти в крабовом биске с осьминогом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 590

Колдуны с боровиками по-литовски . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 990

Колдуны с тыквой и кониной . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 990

Ризотто с белыми грибами и пармезаном . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 990

Эскалоп из фуагра с пюре из фиников . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 990

Равиоли с крабом и креветками . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 990

РЫБА

Судак под соусом Берблан, с мятым бэби картофелем и салом из конины. . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 990

Крабовая котлета с соусом из жареных раков . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 990

Дорадо с черным рисом и зеленым кари . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 990

Лосось с брокколи, голландским соусом и мандаринами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 990

Палтус с корнем сельдерея, яблоком и соусом матлот . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 990

Осьминог по-сицилийски . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 990



Кеспе на говяжьем бульоне с казы, шужык и кинзой ……………………...…………..……...... 5990

Уха из палтуса и судака с молодым картофелем ……………………………...…........................ 6490

Борщ с телятиной и белой фасолью ……….……………….…………………………………................ 6990

СУПЫ

Печеный баклажан с хумусом и соусом унаги ……….………………………………..................... 6890

Перцы падрон на гриле с пармезаном .............................................................................. 5000

Кальмары фаршированные креветкой с луковым пирогом ……….………………............. 7490

Спагетти в крабовом биске с осьминогом …………………….............................................. 13590

Колдуны с боровиками по-литовски ……………………...…………...…...................................... 8990

Колдуны с тыквой и кониной ……………………...…………...….................................................. 8990

Ризотто с белыми грибами и пармезаном ……………………...…………...…........................... 8990

Эскалоп из фуагра с пюре из фиников ……….………………................................................... 9990

Равиоли с крабом и креветками  ……………………...………………….............................…..... 12990

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

РЫБА

Судак под соусом Берблан, с мятым бэби картофелем и салом из конины …...…... 9990

Крабовая котлета с соусом из жареных раков ………………............................................. 11990

Дорадо с черным рисом и зеленым кари …………………….............................................. 11990

Лосось с брокколи, голландским соусом и мандаринами ……………………..................... 12990

Палтус с корнем сельдерея, яблоком и соусом матлот ……………................................. 11990

Осьминог по-сицилийски ………………................................................................................... 19990

МЯСО И ПТИЦА

ДРОВЯНАЯ ПЕЧЬ

Цыпленок в азиатском соусе …………………………................................................................. 8590

Котлеты из индейки с картофельным пюре и соусом из сморчков ………………............ 8590

Утиное филе с пюре из баклажана ................................................................................... 13990

Французский пирог с уткой и фуагра ……………….............................................................. 15690

Тушёная баранья лопатка с муссом из цветной капусты и картофельным пюре ..... 10990

Ребро теленка с картофельным пюре, брусникой и белым грибом …………................. 9990

Рибай на кости маринованный /400 г ……….........................................…………………..... 13990

Филе миньон жеребенка /300 г …………….......................................………………………...... 16990

Филе миньон /300 г ……….......................................................……………………………...…..... 22990

Мраморный рибай /400 г ………….......................................……...…................................... 23990

ОВОЩИ

Трюфельный картофель фри с пармезаном ……………………………………………………....… 2990

Брокколи запеченные в азиатском соусе ………………………………………………...……...….. 3990

Запеченные на гриле сезонные овощи ……………………………………………………...……...... 3990

Картофельное пюре с трюфелем ………………………….......................................….............. 3990

Жареный картофель с белыми грибами ………………………………………………………….….. 4290

Спаржа на гриле с голландским соусом ………………………………………………..…….................. 6590

Авокадо на гриле с соусом чимичурри ……………………………………………………………...... 7990

МЯСО И ПТИЦА

Цыпленок в азиатском соусе . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 590

Котлеты из индейки с картофельным пюре и соусом из сморчков . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8 590

Утиное филе с пюре из баклажана . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 990

Французский пирог с уткой и фуагра . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 690

Тушёная баранья лопатка с муссом из цветной капусты и картофельным пюре . . . . . . 10 990

Ребро теленка с картофельным пюре, брусникой и белым грибом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9 990

 
ДРОВЯНАЯ ПЕЧЬ

Рибай на кости маринованный /400 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 990

Филе миньон жеребенка /300 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 990

Филе миньон /300 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22 990

Мраморный рибай /400 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23 990

ОВОЩИ

Трюфельный картофель фри с пармезаном . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 990

Брокколи запеченные в азиатском соусе . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 990

Запеченные на гриле сезонные овощи . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 990

Картофельное пюре с трюфелем . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 990

Жареный картофель с белыми грибами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 290

Спаржа на гриле с голландским соусом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 590

Авокадо на гриле с соусом чимичурри . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 990



СЛАДКОЕ

Японские вагаси "Мотти" с клубникой ……………………..........….......................................... 3790

Пирог с хурмой и жареными мандаринами ..................................................................... 3990

Шу с облепихой ……….……………….…………..…......................................................................... 3990

Шоколадный фондан с шоколадным мороженым .......................................................... 4290

Чизкейк Selfie c клубничным мороженым ……………………..........…................................... 4990

Пончики «вздохи монашки» ................................................................................................ 12890

Ромовая баба с юдзу ............................................................................................................ 4890

ПЕЧЕНЬЕ И КОНФЕТЫ

МОРОЖЕНОЕ И СОРБЕТ

Печенье "кленовый пекан" ………………………………….…................……................................... 800

Печенье "мадлен" с лимонным курдом …………….............………………………………………..... 800

Ириска с фундуком ………………........…………………………………………………………………............. 800

Шоколадный брауни …………...........…………………………………………………………………………..... 800

Коспа с изюмом ………………………………...........………………………………………………….............. 800

Жент с черносливом ………………..........……………………………………………………………………..... 800

Варенье (белая черешня, малина, вишня, грецкий орех) ………...........…………………….. 800

Мороженое (иримшик, клубника, ваниль, шоколад) …………….......................................... 800

Сорбет ……………………….……...........................................................................................……….. 800

ЯГОДЫ 

Клубника /100 г ……………...................................................................................................... 3900

Малина /100 г ……………......................................................................................................... 6600

Голубика /100 г ……………....................................................................................................... 4800

Манго /100 г ……………........................................................................................................... 4800

СЛАДКОЕ

Японские вагаси «Мотти» с клубникой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 790

Пирог с хурмой и жареными мандаринами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 990

Шу с облепихой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 990

Шоколадный фондан с шоколадным мороженым . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 290

Чизкейк Selfie c клубничным мороженым . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 990

Пончики «Вздохи монашки» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 890

Ромовая баба с юдзу . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 890

ПЕЧЕНЬЕ И КОНФЕТЫ

Печенье «Кленовый пекан» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800

Печенье «Мадлен» с лимонным курдом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800

Ириска с фундуком . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800

Шоколадный брауни . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800

Коспа с изюмом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800

Жент с черносливом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800

Варенье (белая черешня, малина, вишня, грецкий орех). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800

МОРОЖЕНОЕ И СОРБЕТ

Мороженое (иримшик, клубника, ваниль, шоколад) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800

Сорбет . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800

ЯГОДЫ

Клубника /100 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 900

Малина /100 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 600

Голубика /100 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 800

Манго /100 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 800






